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REGULAMENTO

1. A prova "O Melhor Croissant a Moda do Porto" é organizada pelas Edigées do
Gosto, com o objetivo de promover a pastelaria enquanto artesanato, os
profissionais, a boa matéria-prima e o bom produto a apresentar ao cliente.
Pretende ainda destacar a qualidade dos croissants produzidos no Distrito e
Area Metropolitana do Porto.

2. Os interessados podem inscrever-se até dia 10 de Abril de 2026, através do
site www.omelhorcroissantamodadoporto.pt. No formuldrio de inscricdo,
deverdo indicar:

* Nome do estabelecimento:

= Morada completa;

= Contactos (telefone e e-mail)

* Nome do responsdvel pela participagéo.

2.1. E obrigatério anexar uma declaragéao que confirme o fabrico préprio.

2.2. O croissant apresentado deve ser feito exclusivamente com massa brioche,
usando manteiga e ndo margarina nem nenhum produto mix.

2.3. A organizagdo reserva-se o direito de enviar o produto para andlise em caso
de suspeita de utilizacdo de produtos excluidos.

2.4. A participacdo é gratuita.

3. Ao inscrever-se no concurso "O Melhor Croissant @ Moda do Porto", se
solicitado, o estabelecimento compromete-se a:

» Facilitar o acesso a comunicag¢do social: Disponibilizar-se, durante as
seis semanas seguintes ao término da prova, para a realizacdo de
reportagens ou entrevistas a érgéos de comunicagdo social.

* Participar em atividades promocionais: Colaborar em acoées de
divulgagédo na televis@o, rddio e/ou outros meios.



A recusa em participar nestas atividades pode resultar em:
» Eliminacd&o posterior do concurso;
= Perda do direito de utilizar a classificacdo obtida;
= Nao-admissdo na edicdo seguinte.

4. O vencedor da prova compromete-se a manter o croissant vencedor disponivel
para venda unitdria ao publico durante o ano em que detém o titulo.

5. Podem participar no concurso estabelecimentos de restauragdo e bebidas que:

» Fabriquem os seus préprios croissants de massa brioche;

*» Tenham postos de venda no Distrito e Area Metropolitana do Porto, que
inclui os seguintes municipios: Amarante, Arouca, Baido, Espinho,
Gondomar, Lousada, Maia, Marco de Canaveses, Matosinhos, Oliveira
de Azeméis, Pacos de Ferreira, Paredes, Penafiel, Porto, Pévoa de
Varzim, Santa Maria da Feira, Santo Tirso, Trofa, Vale de Cambra,
Valongo, Vila do Conde e Vila Nova de Gaia.

6. De acordo com o numero de inscrigdes recebidas, a organizagdo
compromete-se a informar cada concorrente sobre as provas de selecdo, que
ter@o lugar no Porto em Abiril (dia e local a anunciar).

7. Na prova de selecdo, cada concorrente deve:

» Entregar doze exemplares de croissants no dia e hordrio designados.

= Cumprir o hordrio. Participantes que entreguem os croissants apdés o
hordrio estabelecido serdo excluidos da prova.

= Apresentar os croissants sem qualquer identificacdo ou elementos
graficos que permitam reconhecer o concorrente.

= Os croissants devem estar cozidos e prontos para degustacao.

» Croissants recheados ou decorados ndo sé@o aceites.

= Croissants crus ou excessivamente cozidos sdo automaticamente
excluidos.

8. O juri da prova serd composto por um minimo de cinco elementos, escolhidos e
convidados pela organizacdo.

9. Os critérios de pontuacdo sdo os seguintes:
» Técnica (enrolar, cozedura) — 0 a 10 pontos
= Sabor -0 a 20 pontos
= Textura da Massa — 0 a 10 pontos
= Aspeto Visual (cor) - 0 a 10 pontos
Total — Mdaximo de 50 pontos



10. O juri selecionard um mdaximo de dez finalistas.
11. Os dez findlistas integrardo a Rota d'O Melhor Croissant a Moda do Porto,
garantindo-lhes visibilidade junto do grande publico. A rota serd divulgada no

website e as redes sociais do evento.

11.1. A Rota decorrerd nos dois meses entre as provas de apuramento e a prova
final.

11.2. Os finalistas receberdo um distico da Rota que deverd ser colocado no
estabelecimento, em local visivel, durante toda a duracdo da Rota.

11.3. Os finalistas comprometem-se a ceder até 30 unidades de produto para
acoes promocionais, mediante solicitacdo da organizacdo.

12. A prova final serd realizada no Porto, no més de Junho ou Julho (dia e local a
anunciar).

12.1. Cada concorrente deverd entregar 30 exemplares de croissants sem
qualquer identificacdo do estabelecimento para avaliacdo do juri e degustacéo

do publico.

12.2. Os croissants finalistas serdo recebidos pela organizacdo, que os numerar&
e avaliard de forma anénima.

12.3. As entregas devem ser feitas no local e hordario definidos pela organizacao.

12.4. O juri da prova final, composto por um minimo de cinco elementos, avaliar&
os croissants com base nos critérios indicados no ponto 9.

12.5. Em caso de empate, caberd ao presidente do juri estabelecer os critérios de
desempate.

12.6. O juri destacard apenas os trés melhores classificados.

13. As decisées do juri sdo soberanas e ndo serdo passiveis de recurso.



14. O primeiro classificado receberd um Troféu de distingéo.
14.1. Todos os finalistas receberdo um diploma.
15. A organizacdo reserva-se o direito de recusar a participa¢do de concorrentes

que tenham divulgado informagodes incorretas ou ambiguas sobre a obtengédo de
prémios, independentemente de terem sido premiados ou néo.

Para mais informagoes, visite o site www.omelhorcroissantamodadoporto.pt ou entre em
contacto através do e-mail melhorcroissant@egosto.pt.

O presente regulamento pode ser alterado a qualquer momento sem aviso prévio, bastando para tal

alteracdo no site do concurso.
Verséao 3, criada a 17 de abril de 2026, pelas 16h00.
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